MENUS 2026

LE DONJON 64¢€

TERRINE DE CABILLAUD AUX TOMATES

—

DOREES AU FOUR CREME DE
ROQUETTE

JOUES DE PORC AUX POMMES
POELEES DE LEGUMES

SAINT-NECTAIRE
MESCLUN AUX NOIX

BRIOCHE FACON PAIN PERDU

CARAMEL AU CIDRE AU BEURRE SALE

LE RICHELIEU 72.50€

BLOC DE FOIE GRAS, CHUTNEY
PAPAYE ET BANANE ROTIE

PAVE DE LIEU JAUNE, BEURRE BLANC
CANNELLONI| DE LEGUMES

TOMETTE DE BREBIS
MESCLUN AUX NOIX

DACQUOISE COCO, MOUSSE

ANANAS
THE MATCHA

LE VEGETARIEN 67€

SOUPE FROIDE DE CONCOMBRES
HERBES FRAICHES ET EPICES

CURRY DE MILLET AUX FEVES

TOMETTE DE BREBIS
MESCLUN AUX NOIX

NAGE DE FRUITS DE SAISON A LA
VERVEINE ET SESAME NOIR

CROISIERES UNIQUEMENT SUR RESERVATION

Croisiéres déjeuners tous les jours (sauf le lundi et jeudi)
croisiéres diners le samedi soir

LA COURONNE 67.50€

CEVICHE MAISON DE POISSON ET
MANGUE

FILET DE CANETTE
MOUSSELINE DE CELERI
JUS DE BETTERAVE
ET VINAIGRE BALSAMIQUE

SAINT-NECTAIRE
MESCLUN AUX NOIX

SOUFFLE GLACE CITRON YUZU

LA ROCHE SAVEUR 84¢€

ASSIETTE DE FRUITS DE MER
{1/2 TOURTEAU, 150G DE LANGOUSTINES
FRAICHES, BIGORNEAUX, 4 HUITRES, PALOURDE S.m
OU BULOTS) o

FILET DE DORADE, POIREAU ROTI
CREME D'AIL ET LAIT DE COCO

TOMETTE DE BREBIS
MESCLUN AUX NOIX

POELEE DE FRAISES ET BASILIC
FINANCIER PISTACHE

LE P'TIT MOUSS 19€

BURGER DU CHEF

FRITES

MUFFIN CHOCOLAT NOISETTE

GLACE VANILLE

(4-12 ANS)

Nous contacter au 02.97.45.02.81
contact@vedettesjaunes.com



